
BACHILLERATO TÉCNICO EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
 

 
IDENTIFICACION DEL TITULO Denominación: Industrias Alimentarias 
Familia Profesional: Industrias Alimentarias y Química 
Nivel: 3_Bachiller Técnico 
Código: IAQ013_3 
 
PERFIL PROFESIONAL  
Competencia General 
Supervisar, organizar, realizar y controlar las operaciones de elaboración, envasado y 
embalaje de alimentos, cumpliendo con las buenas prácticas de manufactura, de 
seguridad laboral y protección ambiental. 
 

 

            PLAN DE ESTUDIOS DEL BACHILLERATO TECNICO EN INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 
 

CUARTO QUINTO SEXTO  

Asignaturas/ 
Módulos 

Horas/ 
Semana 

horas/ 
Año 

Asignaturas/ 
Módulos 

Horas/ 
Semana 

Horas/ 
Año 

Asignaturas/ 
Módulos 

Horas/ 
Semana 

Horas 
/ Año 

Duración 
total 

Lengua 
Española 

3 135 
Lengua 
Española 

3 135 Lengua Española 3 135 405 

Lenguas 
Extranjeras 
(Ingles) 

 

4 
 

180 
Ingles 
Técnico 

 

4 
 

180 
 

Inglés Técnico 
 

4 
 

180 
 

540 

Matemática 3 135 Matemática 3 135 Matemática 3 135 405 

Ciencias 
Sociales 

2 90 
Ciencias 
Sociales 

2 90 Ciencias Sociales 2 90 270 

Ciencias de 
la 
Naturaleza 

 

3 
 

135 
Ciencias de 
la Naturaleza 

 

3 
 

135 
Ciencias  de  la 
Naturaleza 

 

3 
 

135 
 

405 

Formación 
integral, 
humana y 
religiosa 

 
1 

 
45 

Formación 
integral, 
humana y 
religiosa 

 
1 

 
45 

Formación 
Integral Humana 
y Religiosa 

 
1 

 
45 

 
135 

Educación 
Física 

1 45 
Educación 
Física 

1 45 Educación Física 1 45 135 

Educación 
Artística 

1 45 
Educación 
Artística 

1 45 
Educación 
Artística 

1 45 135 

 

MF_002_3: 
Ofimática 

 
3 

 
135 

MF_006_3: 
Formación y 
Orientación 
Laboral 

 
2 

 
90 

MF_004_3: 
Emprendimiento 

 
3 

 
135 

 
360 

MF_125_3: 
Higiene  y 
Seguridad 
en la 
Industria 
Alimentaria. 

 

 
3 

 

 
135 

 
MF_118_3: 
Productos 
lácteos 

 

 
5 

 

 
225 

MF_124_3: 
Envasado y 
embalaje de 
productos 
alimentarios 

 

 
3 

 

 
135 

 

 
495 

MF_115_3: 
Productos 
Alimenticios 

 

3 
 

135 
MF_119_3: 
Aceites y 
grasas 

 

3 
 

135 
    

270 

MF_116_3: 
Productos 
de Frutas y 
Hortalizas 

 

5 

 

225 
MF_120_3: 
Elaboración 
de bebidas 

 

4 
 

180 

    

405 



 
MF_117_3: 
Productos 
cárnicos. 

 

 
5 

 

 
225 

MF_121_3:Pr 
oductos de 
cacao, 
chocolate, 
café 
sucedáneos 

 

 
4 

 

 
180 

    

 
405 

MF_123_3: 
Elaboración 
de azúcar 

 

3 

 

135 
MF_122_3: 
Productos de 
molinería 

 

4 

 

180 

MF_126_3: 
Formación en 
centros de 
trabajo 

 

16 

 

720 

 

1035 

Total de 
Horas 

40 1800 
Total de 

Horas 
40 1800 

 
Total de Horas 

 
40 

1800 5400 

 


